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Bella Ciao 
 

1. Informations générales 
 
Marque :  GREENS Cuisin’easy 
Produit :  Bella Ciao 
Poids:     1250 g 
 

Ingrédients % Décomposition Allergènes 
Trulli pates 32.00 Eau, semoule de blé GLUTEN 
Tomates cerises  28.00  - 
Épinards 10.00  - 

Mozzarella 10.00 Lait, sel, enzyme coagulante, 
ferments lactiques LAIT 

Pesto 6.00 

basilic, huile d'olive, pulpe de 
tomate, sel, correcteur d'acidité: 

acide lactique, vinaigre balsamique 
blanc (vinaigre de vin, moût de raisin 

cuit), poivre, ail, pignons de pin 

- 

Huile d’olive 3.50   
Fromage à pâte dure 3.00 Lait, sel, présure LAIT 
Eau 2.50  - 
Vinaigre balsamique 1,50   
Basil 
 

1.00  - 

Persil 1,00  - 
Sel 0.50  - 
Lécithine de tournesol 0.50 Émulsifiant - 
Assaisonnement 0.50  - 

 
Ingrédients: Légumes 38% (tomates cerises, épinards), pâtes cuites 32% (eau, semoule de blé), 

mozzarella 10% (lait, sel, enzyme coagulante, ferments lactiques), pesto 6% (basilic, 
huile d'olive, pulpe de tomate, sel, correcteur d'acidité: acide lactique, poivre, ail, 
pignons de pin), huile d'olive, fromage à pâte dure 3% (lait, sel, présure), vinaigre 
balsamique , basilic, persil, sel, émulsifiant : lécithine de tournesol, assaisonnement. 

 

2. Calibrage du produit 
 

o Demi-tomates cerises  
o Boules de mozzarella 
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3. Concept  
 
Avec GREENS Cuisin’Easy, nous avons développé une gamme premium de différentes salades 
froides, prêtes à manger et finies culinaires pour que chaque membre du personnel puisse les 
préparer.  Ils sont également surgelés, ce qui signifie que ce sont des produits extrêmement 
durables, fraîchement surgelés du champ, sans colorants ni conservateurs et sans gaspillage 
dans la cuisine lors de la préparation. 

De plus, ils n'ont besoin que d'être décongelés et prêts à l'emploi. Il ne peut pas être plus simple! 

- Fraîchement surgelé: l'alternative aux salades fraîches 
- Premium: donne à votre menu une dimension plus élevée 
- Préparation simple: décongeler uniquement 
- Durable: pas de déchets 
- Gain de temps: tous les produits sont "prêts à servir" 

 

4. Organoleptique  

Odeur:  Typique de pesto 

Apparence:  Salade de pâtes aux épinards et tomates  

Goût:   Pesto huileux typique  
 

5. Stockage et date de consommation 

Date du dernière consommation: 24 mois après l’emballage.  

Conservation:  Congélateur :- 18 °C: voir date d’expiration  

Avertissement: Ne jamais recongeler un produit décongelé.  

 

Codage: L xxxxxxx D  

xxxxxxx = numéro de commande d’emballage, un numéro interne unique.  
 

Température:  
- Température du stockage (dans l’usine): min. -20°C 

- Transport:  température du chargement: -18°C 

  température du transport: -20°C 

- Température du stockage dans la distribution: min. -18°C 
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6. Mode d’emploi  
 
Laissez décongeler pendant 16 heures au réfrigérateur et consommer dans les 72 heures. 

Il est également possible de décongeler la salade au micro-ondes en mode décongélation : 
- 250g: 6 min sur 160W 
- 500g: 8 min sur 160W 

Remuez à mi-cuisson et à la fin. 

7. Caractéristiques microbiologiques  
 

Organisme Valeurs 

Micro-organismes aérobies mésophiles   < 1.0 x 106 cfu/g 

Coliformes totaux < 1,0 x 104 cfu/g 

E. coli < 100 cfu/g 

Salmonella Absent / 25 g 

Listeria Monocytogenes < 10 / g  

Levures et Moisissures < 104 cfu/g 

 

8. Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100 g 
 

 Pour 100 g  
Energie 642 kJ 
 153 Kcal 
Matières grasses 8.6 G 
dont acides gras saturés  2,5 g 
Glucides 12 g 
dont sucres 1,7 g 
Fibres 1,9 g 
Protéines 5,4 g 
Sel 1,2 g 
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9. Allergènes  
 

Allergène Présence 

Céréales (gluten)  + 

Crustacés  - 

Œufs  - 

Poissons  - 

Arachides  - 

Soja  - 

Lait  + 

Fruits à coque * et produits à base de fruits à coque *  - 

Céleri  - 

Moutarde  - 

Graines de sésame  - 

Anhydride sulfureux et sulfites, exprimées en SO2 , en concentrations de 
plus de 10 mg / kg ou 10 mg / l  

- 

Lupin  - 

Mollusques  - 

 

* amandes ( Amygdalus communis L. ), noisettes ( Corylus avellana ), noix  ( Juglans regia ), noix 
de cajou ( Anacardium occidentale ), noix de pécan ( Carva illinoiesis ( Wangenh. ) K. Koch ), noix 
de Brésil ( Bertholletia excelsa ), pistaches ( Pistacia vera ), noix de Macadamia et noix du 
Queensland ( Macadamia ternifolia ) 
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10. Photo 
 

 

11. Emballage 
  

11.1  Processus d’emballage 
 
- E-code (“e”): conformément à la réglementation 

- BEST Laser Sortex sur chaque ligne de conditionnement 

- Détecteur de métal: 

   . Détecteur de métal sur chaque ligne de conditionnement 

   . Chaque ligne d’emballage testée au moins toutes les deux heures 

 Sensibilité:   - 2.0 mm Fe 

      - 3.0 mm Acier inoxydable 

      - 3.0 mm Non-Fe 
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11.2 L’emballage : 4x 1250gr  
 
EMBALLAGE       CARTON 

Matière: polyéthylène basse densité 70 µm Couleur: brun  

 Dimensions: 530 x 330 mm    Dimension: 330 x 240 x 110 mm 

 Net poids: 1250 g     Poids: 183g  

EAN foil: 5413408991286    EAN carton: 5413408981287 

- PALLETISATION: 
10 cartons/couche x 11 couches = 550 kg / palette ( net ) ( EURO pallet )  
14 cartons/layer x 11 couches = 770 kg / palette ( net ) ( INDU pallet) 

 

12. Déclaration 
 

• Nous confirmons qu’il n’y a pas de verre dans notre site de production. 
• Nous confirmons que nos légumes ne sont jamais irradiés ni traités avec du gaz. 
• d'Arta et d’Arta Menu sont BRC, IFS et ISO 14001 certifié. . 
• Dardico est ISO 14001 et ISO 9001 certifié. 
• Absence de OGM.  
• Métaux lourds : conformément à la loi européenne (belge)  
• Résidus de pesticides : conformément à la loi européenne ( belge ) (cf. 

www.fytoweb.fgov.be) 
• Sans additifs 

 
Date: 16/05/2023   Timbre et signature 
 

 

 

http://www.fytoweb.fgov.be/

