Ingrédients

JAMBON CUIT SUP. DD S/V

Caractéristiques produits

Jambon de porc 89% (Origine : France), eau, sel, arédmes Variante logistique interne : VL3
naturels, dextrose, antioxydant : ascorbate de sodium, Poids de l'article : 6,00 Kg
conservateur : nitrite de sodium. Poids d'une piéce : 6000 gr
Facturation (vendu au) : KG
Piéces par conditionnement : 1
Conditionnement : S/VIDE
DLC technique totale : 45 jours
Contrat date : 30 jours
PCB (nb articles / contenant) : 2
Groupe article : CHAR
Allergénes S/ groupe article : SACU
Type de contenant : Carton N°2
Blé Fruit & coque Code article interne : CJSDD
Crustacé Celeri EAN produit :
Oeuf Moutarde EAN Administratif : 3433700004974
Poisson Sésame EAN 14 : 93433700004977
Arachide Sulfites Mode de préparation
Soja Lupin
Lait Mollusque

Une croix correspond & une présence avérée.

Présence possible de traces de gluten, lait, ceuf, celeri, moutarde,

fruits a coque, mollusques, poisson.

Valeurs nutritionnelles moyennes en g pour 100g

Caractéristiques microbiologiques

Selon réglementation en vigueur.

Energie (kJ) 462 Energie (kcal) 110
Matieres grasses | 2.7 AGS 1.3 OGM / lonisation
Glucides 0.8 Sucres 0.5
Polyols 0 Fibres 0.0 Absence en |'état actuel de nos connaissances.
Proteines 20.5 Valeurs soumises aux variations
Sel 2.0 nofurelles des mofiéres. A Conserver entre 0 et +4°C.

Agrément sanitaire :
FR 67-445-001 CE
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